
LUNCH BUFFET ランチブッフェ

Appetizer 前菜

Salad           サラダ

Bread          パン

Soup            スープ

Dessert       デザート

The dishes on the left are

It is a buffet style.

左記お料理は

ブッフェスタイルとなっております。

SELECT MAINDISH

Adult (junior high school students and above) (with main) 2,800yen

大人(中学生以上)      (メイン付)2,800yen

Elementary school student (with main) 1,700yen

小学生  (メイン付)1,700yen

Less than elementary school 500yen

小学生未満   500yen

Under 3 years old Free

3歳以下 無料

Children's plate (hamburger/fried chicken/fried shrimp/salad) 1,300yen

お子様プレート(ハンバーグ/唐揚げ/エビフライ/サラダ) 1,300yen

※仕入れ状況により食材変更あり。*Ingredients may change depending on the stocking situation

ALCOHOL DRINK アルコールドリンク

Choose your main dish
メインディッシュをお選びください 

・Today's fish dish: Komatsuna, shungiku green sauce

・本日のお魚料理 小松菜 春菊のグリーンソース

・Okutanba Chicken Thigh Orno with Quatre Epice Cream Sauce

・奥丹波 鶏もも肉のオルノ キャトルエピス香る クリームソース

・ Duck breast asado with Pedro Ximenez vinegar sauce (+500yen)

・鴨胸肉のアサード ペドロヒメネスビネガーソース（＋500yen）

・ Anise-scented pork belly pot-au-feu (+500yen)

・アニス香る 豚バラ肉のポトフ（＋500yen）

・ Specially selected beef parrilla, sherry-flavored semi-dried tomato, port wine sauce (+1,000 yen)

・特選牛のパリージャ シェリー風味のセミドライトマト ポルト酒のソース（＋1,000yen）

BEER

・Draft beer
・生ビール                700yen

・Inedit
・イネディット 1,000yen

・Cruzcampo
・クルスカンポ 1,000yen

・all free
オールフリー               600yen

GARSS WINE

・sparkling wine
・スパークリングワイン               700yen

・White wine
・白ワイン  1,000yen

・red wine
・赤ワイン  1,000yen
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