
LUNCH BUFFET

SELECT MAIN メインディッシュをお選びください。 / Choose your main dish.メインディッシュをお選びください。 / Choose your main dish.

前菜・サラダ・パン・スープ・デザートはブッフェスタイルにてお楽しみいただけます。

Appetizers, salads, breads, soups, and desserts can be enjoyed buffet style.

大人(中学生以上) / Adult (junior high school students and above)

小学生 / Elementary school student

小学生未満 / Less than elementary school

3歳以下 / Under 3 years old Free

メイン付き  90分制 2,800yen
メイン付き時間無制限3,300yen

＋アルコールフリー4,500yen

メイン付き 1,700yen

500yen

無料

生ビール
ザ・プレミアム・モルツ
THE
PREMIUM MALT’S
Draft beer

イネディット
Inedit

クルスカンポ
Cruzcampo

800yen

1,000yen

1,000yen

バルセロナNo.1ビールメーカーの
スペインプレミアムビール

カラメル・ブランデーの風味が
楽しめるスペインビール

白ワイン
White wine

赤ワイン
Red wine

スパークリング
ワイン
Sparkling wine

800yen

800yen

800yen

ノンアルコール
スパークリングワイン
Non-alcoholic sparkling

オールフリー
All free

ノンアルコールワイン
(白/赤)
Non-alcoholic wine

コカ・コーラ
Coca cola

ジンジャーエール
Ginger ale

800yen

600yen

800yen

600yen

600yen

すりおろし
りんごジュース
Grated apple juice

ラ・フランス
ジュース
La france juice

白桃ジュース
White peach juice

クランベリー
ジュース
Cranberry juice

750yen

750yen

750yen

750yen

2025.9-10月

淡路麺業さんのパスタを使用した瀬戸内レモンと金華鯖のパスタ
Setouchi lemon and Kinka mackerel pasta made with Awaji Noodles 
 
淡路麺業さんのパスタを使用した栗とパンチェッタのタリアテッレ（＋200円）
Chestnut and pancetta tagliatelle made with pasta from Awaji Noodles (+200 yen) 

ガリシアポーク ハーブ香る ロースト ゴボウピューレ 自家製デュカスパイス（＋300円）
Herb-scented roasted Galician pork with burdock puree and homemade dukkah spice (+300 yen) 

エビのケイジャンスパイスロースト ポテトピューレ(+400円)

Cajun spiced roasted shrimp with potato puree (+400 yen) 

カマスのプランチャ キノコのハーブバターソース オリーブパン粉（＋500円）
Barracuda Plancha, Mushroom Herb Butter Sauce, Olive Breadcrumbs (+500 yen) 

牛フィレ肉のグリエ 淡路玉ねぎのサルサ (+1,200円)

 Grilled Florentine beef with Awaji onion salsa (+1,200 yen) 
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